GATEAU D’AUTOMNE AUX POMMES

2 pommes 1259 de farine 3 oeufs 1 sachet de sucre
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Dans un saladier, mélanger la farine, le sucre, le beurre fondu, les ceufs, la levure chimique et le sucre vanillé jusqu'a obtenir
une pate lisse et homogene.

Eplucher les pommes et les couper en petits dés. Les ajouter a la préparation.

Beurrer le moule, y verser la préparation et faire cuire au four 180° pendant 30minutes.




