
 2 pommes 125g de farine 3 oeufs 1 sachet de sucre 
vanillé

125g de sucre 1 sachet de levure 120g de beurre

Gâteau aux pommes 

Dans un saladier, mélanger la farine, le sucre, le beurre, les oeufs, la levure chimique et le sucre vanillé
jusqu'à obtenir un pâte lisse et homogène. 

Éplucher les pommes et les couper en petits dés. Les ajouter à la préparation. 

Beurrer le moule, verser la préparation et mettre au micro-ondes pendant 10 minutes, en position crisp. 

Dans un saladier, mélanger la farine, le sucre, le beurre fondu, les œufs, la levure chimique et le sucre vanillé jusqu'à obtenir 
une pâte lisse et homogène.  

Éplucher les pommes et les couper en petits dés. Les ajouter à la préparation. 

Beurrer le moule, y verser la préparation et faire cuire au four 180° pendant 30minutes. 

GÂTEAU D’AUTOMNE AUX POMMES 


